Curso profissional de Técnico de Restauracao - Restaurante - Bar

Os alunos do Curso Profissional Técnico de Restaurag¢ao, do 11° ano, irdo
servir pequenos-almocos buffet no Restaurante Pedagdgico, no ambito do moédulo

n°® 10 — Refeigbes Principais.

Os pequenos-almocgos serao servidos nos dias 3. 4, 6, 10 e 11 de Novembro,

das 9.00 as 10.15 e tera o preco de 2 € por pessoa.

O pequeno-almoco buffet sera constituido pelas seguintes iguarias e cada pessoa

podera servir-se se tudo:

* Leite; * Croissants e
Brioches;
 Café;
] * Paes;
* Agua;
g —h * Tostas;

* Chocolate;

* Queijo e fiambre;
 Chas;

+ Bolo fresco;
e Sumo de laranja;

* Queijo fresco e marmelada;
* Manteigas, compotas e mel,

e logurtes;
» Cereais (Chocolate e Corn-Flakes);

+ Ovos, bacon e salsichas.
+ Salada de Fruta;

Agradecemos, desde ja, a Vossa colaboragao!

Os alunos do 11°N
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